Salsa all’Aragonese

Ingredienti per 6 persone :

50 g. burro

1 spicchio d’aglio

100 gr. Prosciutto cotto 

100 gr piselli

100 gr. Funghi misti( anche congelati)

250 gr. Panna cucina

 Salsa di pomodoro

Vino bianco q.b.

Prezzemolato tritato

Preaprazione:

Soffriggere leggermente l’aglio tritato nel burro, aggiungere il prosciutto a striscioline. Quando è appassito il prosciutto aggiungere i piselli gia lessati e i funghi crudi( o scongelati). Appena cotti i funghi ( 5 minuti) sfumare con il vino bianco.

Appena evaporato il vino aggiungere la panna , il prezzemolo e  la salsa di pomodoro.

Portare ad ebollizione e togliere dal fuoco.

Buon appetito

